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MU3sewrTaj 6p. 234523/2 X

Xemucka aHanu3a

WUme Ha BbapaTtenot : JKM Bogosopg H. UnnHaeH
Apgpeca Ha Bapartenot : yn. 9 66 MnuHpgeH - OnwTHUHCKA 3rpaaa UanHpeH

Oatym Ha 3emare: 12.10.2023
datym Ha npuem: 12.10.2023

Bpoj Ha Bbapatrse 3a ucnutysarse: 234523 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha geH 12.10.2023 roguHa, oBnacTeHoTo Auue Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLUKM 3emarbe Ha MPUMEpPOK BoAa
3a Nuetbe 3a TeCTUparbe Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHaNu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouum: BogaTa 3a Nnuere e 3emeHa 04 YajHa KyjHa so OQY ,Koyo PauuH”,
MeTposeu,

Il Mpumepoyute ce 3emeHM COrNAacHO NAaH 3a 3emakbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 33 3emare Ha
npumepoLu.

IV Cranpgapav M metoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC I1SO 5667-5:2007 — Ynarcreo 3a 3emarbe Ha
npumMepoLM BoAa 3a NUere 04 NPeYUcTUTENHU CTaHULUM U BOAOBOAHWU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba WKW UCKAYYYBaka 04 METOAOT M OZ NIAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesyntatu:

KapaKTepucTUKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerbe — O0Y ,,Kouo Pauun”, Metposey,
(Mme, TproBcko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOAUYECTBO)

: MepHa Coobpa3sHoct
WUa. j L
4. bpoj Napamerpn Peaynrar of Heogpe FpaHHUYHM 3aposonysa/
UCNUTYBateTo AeHocT BPEeAHOCTH Mpudarnuso/
** He 3agosonysa
234500223 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 330B0ONYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 / Hema 3340BOANYBA
Bryc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af0BONYBa
Temneparypa PY7.4-11x +10,4°C / 25°C 33a40BO/yBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5NTU 3agoBonyea
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,75 / 6,5-9,5 pH 3afoBonysa
eAnHULM
MNoTpowysayka Ha KMnO, MKC EN ISO 8467:2007 1,74 mg/L { 8 mg/L 3agosonyea
En. cnposognueocr MKC EN ISO 27888: 2007 509 pS/cm / 2500 pS/cm 3an0BOMYBa
Amonmjak (NHa4) MKC I1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3ap08B0ONYBa
Hsdarue: 1

Bepauja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.2022z,
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oy NAB TABOPATOPWUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA Y OUIATHOCTUKA HA
£ BEONECTU KAJ KUBOTHU
Foodielab 06 7.8-02
P — M3BELUTA] OO0 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
(co akpepuTUpaHo mocTpupare) 17025:2018

Hutputi (NO3) MKC ISO 26777:2007 0,08 mg/L / 0,5 mg/L 3aj0BONYBa
Hutpatu (NOs) MKC ISO 7890-3:2007 9,0 mg/L / 50 mg/L 3apo0BoNyea
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3370B0O/YBA
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a008B0ONyBa
PesanayaneH xiop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0B0ONy8a

McnuTyBaHWOT NPpUMEpOK v 3a40BONYBA KpUTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo lMpaBunHUKoT 3a 6e3besHOCT W KBaNUTET Ha
BOAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpwunor 1).

BpemeHCKM ycnosu: v' cOH4YeBO 0O 06/Ma4YHO O NPOMEHNMBO [ BPHEMAUBO O TemnepaTtypa
HauuH Ha cknagmparbe: NagunHUK

TemnepaTypa Ha NafWAHWK 3@ TPAHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4 +2°C

MocCTpUpareTo e U3BPLIEHO Of CTPaHa Ha:

0 KnueHt 0 ®ya Nlab Hukona LIBeTKOBCKM (CO akpeAUTUPaHa METOAR). ...l b s,
\ /vime, Npesume Ha NULLETO KOE ro U3BPLUMIO MOCTPUPaHLE

7 Opob6pun: M-p Munuua Tpajkof:Ha./.(.é{”-:..

\ P-n Ha xemucKa nabopaTtopuj

Hatym(u) Ha u3seaysarbe Ha nabopaTopuckuTe akTusHocTy: 12.10.2023-16.10.2023
Jatym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 16.10.2023

Co * ce 03HaueHyBa HeakpeauTMPaH MeToa

**Kora knuHeToT He Bapa u3jasa 3a coobpa3HOCT BO U3BELWTAJOT Ce U3BECTYBA MEPHATA HEOAPEAeHOCT, BO CUTE APYri CAYYan MepHaTa HeoapeneHocT, ce
NPecmeTyBa BO Pe3ynTaToT camo no ﬁaparhe Had KNMEHTOT.

**% co 03HaYyBaaT METOAM KOW ce AoBueHm og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®ya /1ab uma ckayyeHo goroeop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpucTpacHoCT
PakosoacteoTo Ha ANTY dyg lab J00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTU 33 UCMIMTYBabe Ce MU3BPLUYBaaT HENPUCTPacHo
BO cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyKM ce HOcaT BP3 OcHoBa Ha objekTMBHM AoKa3u 3a
YCOrAaceHocT co pedepeHTHMTE CTaHAAPAM W BP3 OA/IYKUTE HE MOMXKaT Aa BAMjaaT ApYrM MHTEPECH WAW APYTv CTpaHu u HUKO]
Hema npaso fa BAvjae Ha BpaboTeHUTe BO OJHOC HAa pe3y/NTaTMTE OfHOCHO Hema npaso Ha 6UN0 KaKBU BHATPELUHW,
HaaBOpeLWH W, KOMepuunjanHu, GUHAHCUCKU 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHUja.

3abenewka Bp. 1: Peayntatute o4 TECTOBWTE Ce OQHECYBAAT Camo 3@ MCNUTyBaHWTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA HE CMee A2 ce penpojyunpa ocseH co
NUCMEHa 4038003 Ha nabopaTtopujarta v BO LENOCT.

3abBenewka Bp. 2: laBopaTopwjata He oAroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLWTE AOCTaBEHM Of, NOAHOCUTE/I0T BO BapareTo 3a UCNUTYBatbe.

3abenewra Gp. 3: Kora KNKEHTOT W3BPLIW/ 3ematbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTa He HOCK OAFOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha NpuMepouuTe.
3abenewna bp. 4: U3sewrTajoT og NabopaTopUCKOTO UCNMTYBaHE CE M3/asa Bo cornacHocT co NP 7.8 WasecTyBatbe 33 pesynTary.

3abenewra Bp. 5: JoKonky KAMeHToT Bapa M3BewTajoT o4 NabopaTopucKo WCNUTYBAKE Aa COApMkM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopwjata nocranyea
COFNacHO NPaBWno 3a JoHecysare Ha OANyKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. Oea NpaBuao e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AOHEecyBarse OANYKa U W3jaBa 33 coobpPasHOCT U rnacK:

Npasuno Ha BUHapHa oayKa 3a egHOCTaBHO Npudakarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT € NOA rpaHKuLaTa Ha npudararbe AL=TL - ,3aposonysa” uam

- M3MEepeHaTa BpegHOCT e HaA rpaHuuaTa Ha npudarare AL=TL- , He 3apnosonysa

COTNACHD BAMEUKMOT NPABUIHWK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewna Bp. 6: CuTe aKpeAUTUPaHK METOAM O4 ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHu Ha Beb crpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

Wadarue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.2022z. ‘
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&V NIAB TABOPATOPWIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA
BONNECTU KAJ H{UBOTHU

Teenpuihe
MEC EN ISOAEC 1T2E

Foo d£ 06 7.8-02
M:,M;:lel_?b WU3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAKE MKC EN I1SO/IEC
(co akpeauTUpPaHO MOCTpUpatbE) 17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwuja

UssewrTaj 6p.234523/2

MukpobuonollKa aHanmsa

Wme Ha bapaTtenort : JKM Bogosop H. UnnHaeH
Anpeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHgeH - OnwTuHeKa 3rpaga UnuHaeH

bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarbe: 234523
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

Hdatym Ha 3emarbe: 12.10.2023
Hatym Ha npyem: 12.10.2023

| Boeeg: Ha gen 12.10.2023 roguHa, oBnacteHoTo auue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3eMakbe Ha MPUMEPOK BoAa
3a NUetbe 3a TecTupare Ha MUKpobMonoLwKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoun: Bopata 3a nuerbe e 3emeHa of 4ewma Bo KyjHa Bo OY ,Koyo
Pauun”“, MeTposedu,.

Il NMpumepouuTe ce 3emMeHM COrnacHoO nNAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLm.

IV CraHgapgu M metoau 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha MNpuMmMepouUm 3a
MWKpOBMONOLWKa aHanmsa.

V [lononHyBaka, oTCTanysarba MK UCKAYUYyBakba 0, METOAOT U 04, NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapakrepucTukm Ha npumepokoTt: Boga 3a nuere — OY ,Kouo Pauymn”
(ume, Tproecko UMe, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KO/NIMYECTBO)

: Mepha CoobpasHocr
WUa. 6poj fibgamerps Tecr mevon Pesynrar opg, HEGRBeAE: FpaHn4HK 3agosonysa/
WCMUTYBaHETO Hocr ** BpeaHoCTU Mpudartnuso/
He 3agoBoNyBa
234500223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN IS0 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu 6aktepum MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MEKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Enterococcus faecalis MKCEN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
CynduTopeayuypaykm MEKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apoBonysa
aHaepobu
Bpoerbe muKpoopraHnuamm MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha kynTypa 22°C
Epoerse mukpoopraHusmu MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha KynTtypa 37°C /

NcnnuTyBaHMOT NPUMEPOK M1 3a40B0NYBa KPUTEPUYMUTE 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MNpaBUNHUKOT 3a 6e3beaHocT U
KBaNUTET Ha BoAaTa 3a Nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 u Mpwunor 4).

Haoanue: |

l Bepsuja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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®Y/] A NABOPATOPMIA 3A UCTIUTYBAFSE HA XPAHA U AVNJAFHOCTUKA HA
it BOJIECTU KAJ YKUBOTHMU
Food(=lab 06 7.8-02
et s WU3BELLTAJ OZ} JIABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHE RO
CO aKpeaguTUpPaHO MOCT)
(co-axpepurup pHpare) 17025:2018
BpemeHCKM yCnoeu: v coHYeBO [ 06/M1aYHO [ NPOMEHAMBO [ BPHEXAMBO [ TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuk
Temnepartypa Ha nNafWNHWUK 32 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTprpareTo e U3BPLIEHOD 04 CTPaHa Ha:

o ®ya Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTpaHa metoga)
/vme, Nnpesvme Ha NMLETO KOE O U3BPLUWAC MOCTPUPaHLETO /

s

W3pabotun: Enexa l'oprescKa...... .M AM........ Opobpun: AHApea BOLWKOCKA. .............. /.

P-n Ha MukpobuonoLwka nabopatopuja

Oatym(u) Ha uzsenysarbe Ha nabopatopuckute aKTUBHOCTM: 12.10.2023 -15.10.2023
[aTtym Ha uspasarbe Ha ussewTajot: 16.10.2023

Co * ce 03HauyBa HeaKpeaWTMPaH MeToq

**Kora knuHeToT He B6apa v3jasa 3a coobpa3HOCT BO U3BELITAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYri CyYan MepHaTa HeoapedeHocT, ce
NpecmeTysa BO pe3ynTaToT camo no Baparbe Ha KAWEHTOT.

**¥ ce 03HauyBaaT MeToOAM Kou ce aobueHn og ctpana Ha nabopartopuja co Koja Py N1ab uma cknydeHo gorosop 3a copaboTia

MU3jasa 3a HENpUCTPacHOCT

PakosogcTeoTo Ha AMTY ®ya Na6 A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTUBHOCTU 332 UCNUTYBatbe Ce M3BPLIYBaaT HeNPUCTPACcHO 1
BO cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oA/NyKM ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM JOKa3M 3a
YCOrNaceHocT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAN U BP3 OANYKUTE HE MOMKAT Aa BAWjaaT APYrvM WHTEPECU WAKU APYTY CTPAHWU U HUKO]j
HemMa MpaBo Aa BAujae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO Hema npaso Ha 6uN0 Kakeu BHaTpewHw,
HaABOpELHKU, KOMEPLUjanHu, PUHAHCUCKK U APYT BUA NPUTUCOLMU M BAKjaHuK]a.

3abenewka bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OQHECYBAaT CaMo 3@ UCMWTYBaHWTE NPUMEPOLM. Oeoj NpoOTOKON HE CMee O3 ce penpoiyumpa OCBEH CO
nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopujaTa v BO LenocT.

3abenewsa bp. 2: Nlabopatopwjata He OArOBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTABEHYM O NOAHOCUTENOT BO 6aparbero 3a UCnuTyBatse.

Jabenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT W3BPLUMA 3eMarbe Ha NPUMEPOLMTE, nabopartopujata He HOCK OArOBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTA Ha NpUMepoUnTe.
3abenewna Bp. 4: M3sewrTajor og NabopaTopHCKOTO UCMIMTYBaHLE CE W3aBa BO COMMACHOCT CO MNP 7.8 M3eecTyBatbe 3a pesyntaTv.

3aBenewka Bp. 5: [oKonKky knueHToT Gapa usBewWwTajoT o4 NabopaToOpUCKO MCNUTYBatbe A3 COAPHM v3jasa 3a cooBpazdoct, nabopatopujara nocranysa
COrNacHo NPaewno 3a JOHecysarke Ha OANYKa 33 u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPasMN0 e BO COMNACHOCT €O Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
[OHEcyBakbe OA/YKa W M3jasa 3a coobpasHOCT 1 riacu:

Mpasuno Ha GuHapHa 0aNyKa 33 eAHOCTaBHO Npubakarbe Kora:

- U3MEpeHaTa BPeAHOCT e NOA rpaHuuaTa Ha npudakare AL=TL — ,3agosonysa” nam

- U3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudararbe AL=TL- , He 3apoBonysa i

COTNAcHO BaMEYKWOT NPaBUIHWK HAa HALUMOHAIHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewka Bp. 6: CUTE aKPeAUTMPAHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTalja ce objaseni Ha eb ctpaHarta www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Haoanue: 1 Bepzuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 |
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